
Тип ножа

#50353 США
#50381 Европа

 Производитель/Серия 
Поварской нож  Global ..................................................

Global ..................................................

Global ..................................................

Global ..................................................

17
 Henckel/Cronidur .................................... 12.5
 Shun ....................................................... 16
 Wusthof  ................................................. 14
 

Zwilling Henckel /другие

Zwilling Henckel /другие

Zwilling Henckel /другие

 ..................... 15
 
Все ножи с серрейторной заточкой затачиваются в ручном отсеке

Ножи Сантоку  17
 Shun ....................................................... 16 
 Wusthof  ................................................. 11
 Zwilling Henckle/Cronidur .......... 12.5
  ............... 15
 

Овощные (малые)
ножи

  17 
 Shun ....................................................... 16 
 Wusthof  ................................................. 14
 Zwilling Henckle/Cronidur ....................... 12.5
  .................

Zwilling Henckel /другие.................

Zwilling Henckel /другие.................

15
 
Универсальные 

ножи 
  17 

 Shun ....................................................... 16 
 Wusthof  ................................................. 14
 Zwilling Henckle/Cronidur ............... 12.5
  15
 
Нож для снятия
мяса с костей

 Global ..................................................... 17 
 Shun ....................................................... 16
 Wusthof  ................................................. 18
 Zwilling Henckle/Cronidur ....................... 12.5
  15
 

ВНИМАНИЕ: Углы, используемые в данной таблице,  являются углами режущей 
кромки. Информация взята из сторонних источников. 

Угол заточки

Лев Струнников для ООО «Мировые Охотничьи Технологии», 2013 23/04

Таблица углов заточки ножей 
по типу и производителю

для станка Adjustible Angle Knife Sharpener EdgeWare


